Snickers-Tarte

Snickers-Tarte mit Karamell-Fiillung
& Erdnussen

Diese leckere Snickers-Tarte hat es in sich. Ein knuspriger
Boden gefillt mit leckerem Karamell und Erdniissen. Uberzogen
wird das Ganze mit flussiger Schokolade. Und weil das noch
nicht sull genug ist, wird die Tarte dann auch noch mit kleinen
Snickers-Riegeln und dunkler, flussiger Schokolade verziert.
Wer es schokoladig mag, ist hier also genau richtig.

Mein Sohn hat sich irgendwann mal einen Snickers-Kuchen zum
Geburtstag gewlnscht, weshalb ich auf der Suche nach einem
Rezept irgendwo mal auf eine Snickers-Tarte gestollen bin.
Inzwischen hab ich das Rezept auf unseren Geschmack angepasst
und es gibt die Tarte noch immer regelmaBig zu Geburtstagen
oder Feierlichkeiten.

SiiRe Kalorienbombe fiir Schokoladen- &
Karamell-Liebhaber

Die Zubereitung der Snickers-Tarte ist nicht schwer, bendtigt
aber ein wenig Zeit. Zuerst werden die Zutaten fur den Boden
in einer Kuchenmaschine vermixt. AnschlieBend die Teig-Krumel
in eine Form geben, mit den Handen gleichmdfig verteilen und
schon fest andricken. Dann den Boden im vorgeheizten Backofen
backen und danach kurz abkuhlen lassen. Wahrenddessen konnt
ihr die Karamell-Fullung vorbereiten.

Daflir das fertig gekochte und etwas abgekuhlte Karamell mit
den Erdnlissen verruhren und anschlieBend gleichmaBRig auf dem
Boden verteilen. Dariber dann direkt im Anschluss die Flussige


https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/ruehrkuchen/snickers-tarte/

Vollmilch-Schokolade verteilen, die halbierten Mini-Snickers
hibsch anordnen und mit der dunkle Schokolade verzieren, bevor
es fur gute 2-3 Stunden in den Kuhlschrank geht. Die gekuhlte
Snickers-Tarte 1ist super lecker, aber auch eine echte
Kalorienbombe. Dafur vielleicht aber auch ein “Kuchen” den es
nur zu besonderen Anlassen gibt []

Hier findet ihr weitere Rezept-Ideen fiir
Kuchen zum ausprobieren & nachmachen



https://foodtwins.de/alle-rezepte/bowls/schoko-haselnuss-cake-bowl/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/bowls/schoko-haselnuss-cake-bowl/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/ruehrkuchen/bienenstich-cake-bowl/

Bienenstich Cake Bowl

Protein Zebra Cheesecake Bowl



https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/ruehrkuchen/bienenstich-cake-bowl/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/ruehrkuchen/protein-cheesecake-aus-dem-backofen/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/ruehrkuchen/protein-cheesecake-aus-dem-backofen/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/ruehrkuchen/protein-zebra-cheesecake-bowl/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/ruehrkuchen/protein-zebra-cheesecake-bowl/

Kalorienarme Rezepte

Kalorienzahlen leicht gemacht
110 Rezepte unter 500 Kalorien
fir ein kalorienarmes Frihstilick

Ab sofort als eBook
& Taschenbuch erhaltlich!

mehr Infos zum Buch


https://amzn.to/2tIYiMi
https://foodtwins.de/buecher/kalorienzaehlen-buecher/kalorienarme-rezepte-fuer-das-fruehstueck-110-rezepte-unter-500-kalorien-fuer-ein-kalorienarmes-fruehstueck/

