Softe Chocolate Chip Cookies

Super softe Chocolate Chip Cookies

Weil Kekse einfach immer gehen, gibt es heute ein einfaches
Rezept flur softe Chocolate Chip Cookies. Die sind super lecker
und super einfach zuzubereiten. Wer Cookies mag, die in der
Mitte schon weich und klebrig bleiben, wird diese Kekse
lieben. Freundlich fir Kalorienzahler sind diese Cookies
definitiv nicht, aber die ist man ja auch nicht taglich. Wenn
ihr eure Kekse gerne ein bisschen dicker modgt, solltet ihr den
Teig, oder die Teigkugeln vor dem Backen kaltstellen. So
verlauft der Teig nicht ganz so beim Backen.

Der fertige Keksteig lasst sich auch gut vorbereiten und auf
Vorrat einfrieren. Entweder Kugeln formen wund diese
einfrieren, oder den Teig mit Hilfe von Klarsichtfolie zu
einer Rolle formen und einfrieren. Bei Bedarf konnt ihr dann
entweder einzelne Teigkugeln, oder die Teigrolle herausholen
und euch beliebig viele Stiucke abschneiden. Den gefrorenen
Keksteig einfach auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech
legen und im vorgeheizten Backofen backen. So habt ihr immer
frische Cookies im Haus, wenn ihr Lust darauf habt.



https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/plaetzchen-kekse/softe-chocolate-chip-cookies/

Leckere Cookies mit Chocolate Chips -
Super soft und chewy

Den Backofen auf 160°C Umluft oder 180°C Ober- & Unterhitze
vorheizen. Den weillen und braunen Zucker zusammen mit der
Butter, dem Vanilleextrakt und einer Prise Salz in eine
Schussel geben und zu einer homogenen Masse verruhren. Das Ei
dazu geben und gut unterruhren. Mehl und Backpulver dazu tun
und alles zu einem gleichmalBigen Teig vermengen. Die
Schokotropfchen hinzufidgen wund ebenfalls gleichmalig
unterheben.

Aus dem fertigen Teig etwa 18 gleichgrofe Kugeln formen. Die
Kugeln mit reichlich Abstand auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech legen und im vorgeheizten Backofen fur
etwa 10-12 Minuten backen. Die Cookies sollten dabei nicht
braun werden. Die Kekse sind nach dem Backen super weich. Die
fertigen Cookies deshalb vollstandig auf dem Blech abkuhlen
lassen. Danach konnt ihr sie ganz normal vom Backpapier ldsen
und in die Hand nehmen.

Weitere Rezept-Ideen fiir Platzchen & Kekse zum
Ausprobieren & Nachmachen





https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/plaetzchen-kekse/muerbeteig-plaetzchen/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/plaetzchen-kekse/muerbeteig-plaetzchen/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/plaetzchen-kekse/lebkuchen-plaetzchen/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/plaetzchen-kekse/lebkuchen-plaetzchen/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/plaetzchen-kekse/feenkuesse/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/plaetzchen-kekse/feenkuesse/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/plaetzchen-kekse/spritzgebaeck/

Spritzgeback

Butterplatzchen
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Korner Kekse ohne Mehl

Nutella Kekse


https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/plaetzchen-kekse/spritzgebaeck/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/plaetzchen-kekse/butterplaetzchen/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/plaetzchen-kekse/butterplaetzchen/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/plaetzchen-kekse/koerner-kekse-ohne-mehl/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/plaetzchen-kekse/koerner-kekse-ohne-mehl/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/plaetzchen-kekse/nutella-kekse/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/plaetzchen-kekse/nutella-kekse/

Softe Chocolate Chip Cookies

KALORIENARME REZEPTE

110 Rezepte unter 500 Kalorien fiir ein kalorienarmes
Frihstuck

mehr Infos zum Buch


https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/plaetzchen-kekse/softe-chocolate-chip-cookies/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/plaetzchen-kekse/softe-chocolate-chip-cookies/
https://foodtwins.de/buecher/kalorienzaehlen-buecher/kalorienarme-rezepte-fuer-das-fruehstueck-110-rezepte-unter-500-kalorien-fuer-ein-kalorienarmes-fruehstueck/

HIER FINDEST DU TOLLES ZUBEHOR FUR KEKSE

DAS KONNTE DICH AUCH INTERESSIEREN



https://foodtwins.de/alle-rezepte/bowls/schoko-haselnuss-cake-bowl/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/bowls/schoko-haselnuss-cake-bowl/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/ruehrkuchen/bienenstich-cake-bowl/

Bienenstich Cake Bowl

Ameisenkuchen


https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/ruehrkuchen/bienenstich-cake-bowl/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/ruehrkuchen/protein-cheesecake-aus-dem-backofen/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/ruehrkuchen/protein-cheesecake-aus-dem-backofen/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/ruehrkuchen/protein-zebra-cheesecake-bowl/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/ruehrkuchen/protein-zebra-cheesecake-bowl/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/ruehrkuchen/ameisenkuchen/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/ruehrkuchen/ameisenkuchen/

Baked Oats mit Keksen



https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/ruehrkuchen/bananenbrot-mit-chocolate-chips/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/ruehrkuchen/bananenbrot-mit-chocolate-chips/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/ruehrkuchen/kokos-limetten-kuchen/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/ruehrkuchen/kokos-limetten-kuchen/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/fruehstueck/baked-oats-mit-keksen/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/fruehstueck/baked-oats-mit-keksen/




