Oster Mini-Amerikaner

SiiBe Oster Mini-Amerikaner

Passend zur Osterzeit gibt es heute diese siuBen Oster Mini-
Amerikaner. Amerikaner sind eigentlich super einfach in der
Zubereitung und in der Mini-Variante im ,0Oster-Look"” besonders
niedlich. Ich hatte ja irgendwann schon mal erwahnt, dass es
hier keine Amerikaner zu kaufen gibt, weshalb ich sie immer
selber backe. Also habe ich aus dem normalen Rezept einfach
kleinere Amerikaner gebacken und diese dann ein wenig
osterlich dekoriert. Die Amerikaner sind wirklich hiubsch
geworden und machen auf der Ostertafel sicherlich einiges her.

Dekorieren konnt ihr eure Amerikaner natudrlich nach Lust und
Laune. Ich hatte im Internet einige suBe Ideen aufgeschnappt
und meinen Mini-Amerikanern daher, ein zu Ostern passendes
Aussehen verpasst. Hierflir habe ich einfachen Zuckerguss
gemacht und diesen mit Lebensmittelfarben eingefarbt, sowie
ein paar hubsche Zuckerperlen und Zuckeraugen verwendet.
Frische Amerikaner lassen sich ubrigens auch gut einfrieren
und beli Bedarf einfach im Backofen wieder auftauen. Einfach
bei etwa 160°C fir einige Minuten in den Ofen legen und dann
frisch geniefen.


https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/gebaeck-teilchen/oster-mini-amerikaner/

Einfache Mini-Amerikaner im ,,0ster-Look”

Fir die Mini-Amerikaner zuerst den Backofen auf 170°C Umluft
oder 190°C Ober- & Unterhitze vorheizen. Die Butter und den
Zucker in eine Schussel geben und schaumig aufschlagen. Die
Eier, die Milch, den Vanilleextrakt und eine Prise Salz dazu
geben und gut verruhren. Dann das Mehl, die Speisestarke und
das Backpulver hinzufugen und alles gleichmaBig unterrihren.

Den fertigen Teig mit einem LOoffel portionsweise auf einem mit
Backpapier ausgelegten Backblech verteilen und etwas
kreisformig verstreichen. Die Mini-Amerikaner anschliellend im
vorgeheizten Backofen fur etwa 12-13 Minuten backen. Kurz
abkuhlen lassen und vom Blech 16sen. Die ausgekihlten Mini-
Amerikaner nach Bellieben mit Zuckerguss und Zuckerstreuseln
dekorieren.



WEITERE REZEPT-IDEEN FUR GEBACK & TEILCHEN

Pizzaschnecken


https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/gebaeck-teilchen/streuselschnecken/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/gebaeck-teilchen/streuselschnecken/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/pizza/pizzaschnecken/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/pizza/pizzaschnecken/

Spinat-Feta-Fladen


https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/gebaeck-teilchen/zwiebel-frischkaese-taler/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/gebaeck-teilchen/zwiebel-frischkaese-taler/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/gebaeck-teilchen/pide-mit-hackfleisch/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/gebaeck-teilchen/pide-mit-hackfleisch/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/gebaeck-teilchen/spinat-feta-fladen/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/gebaeck-teilchen/spinat-feta-fladen/
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Dampfnudeln mit Vanillesauce

Marzipan-Mandel-Hornchen



https://foodtwins.de/alle-rezepte/desserts-nachspeisen/birnen-walnuss-crumble/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/desserts-nachspeisen/birnen-walnuss-crumble/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/gebaeck-teilchen/dampfnudeln-mit-vanillesauce/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/gebaeck-teilchen/dampfnudeln-mit-vanillesauce/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/gebaeck-teilchen/marzipan-mandel-hoernchen/
https://foodtwins.de/alle-rezepte/backen/gebaeck-teilchen/marzipan-mandel-hoernchen/

HIER FINDEST DU TOLLES ZUBEHOR
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https://amzn.to/33xSxPS

Zenker Mini-Amerikaner-Backform

" Mit zwei
Glasuren

RUF Mini-Amerikaner mit Duo-Glasur


https://amzn.to/3bfO9th
https://amzn.to/3uAsmUA

Super Streusel Konfettiparade

DAS KONNTE DICH AUCH INTERESSIEREN


https://amzn.to/3hgWSz5




